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Nous vous proposons également des magnums simples ou décorés (avec vos photos numériques par exemple).

Contactez-nous pour plus de renseignements.

Nous sommes également à votre disposition pour organiser chez vous une soirée dégustation conviviale où vous pourrez faire apprécier à vos amis nos différents millésimes.
Où nous trouver ?

A 50 KM au Nord de LYON
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A 30 KM au Sud de MACON

Sortie A6 Belleville. Direction Beaujeu par la D37.

Après le village de Cercié, au rond point du Pont des Samsons, prendre la 2ème sortie, direction Villefranche, Odenas.

Faire 50 mètres puis première route à droite direction « Saburin ». Suivre ensuite nos panneaux indicateurs.
                                                                                                                                                    

Nous serons heureux de vous accueillir lors de votre passage dans le Beaujolais.

Merci de nous prévenir à l’avance de votre visite.

A consommer avec modération
vous accueillent …


Domaine SC-DUVERNAY

« Saburin »

69430 QUINCIE EN BEAUJOLAIS
Tel/Fax :  04.74.69.04.36

Portable : 06.80.45.26.65

www.domaine-scduvernay.com
contact@domaine-scduvernay.com
Viticulteurs-Récoltants

de père en fils depuis 1855

dans la même propriété
Nous exploitons 10 hectares de Brouilly et 25 ares de Beaujolais-Villages situés sur la commune de Quincié en Beaujolais. 

Depuis 1855, cette exploitation familiale a vu se succéder 6 générations de vignerons ; nous récoltons aujourd’hui le fruit d’un savoir faire transmis de père en fils tout en apportant la modernité nécessaire à la bonne évolution de l’exploitation.  De passage à Quincié, nous aurons plaisir à vous faire découvrir notre métier, nos terroirs et notre cave….
Notre cave 
Brouilly : un vin rouge fruité (fruits rouges ou noirs) et harmonieux, vineux et charnu en bouche. Nous vous proposons les cuvées suivantes :

Brouilly 2010

Brouilly 2009

Brouilly 2009 Vieilles Vignes

Nos vins rouges se servent entre 12 et 14°

Potentiel de garde : entre 3 et 5 ans
Beaujolais-Villages Rosé : un vin rosé fruité (fruits exotiques) et parfumé (notes florales), souple et frais en bouche.
A servir frais

 Garde : entre 1 et 2 ans
Douceur de bulles (8°alc.) : un vin rosé pétillant, intense en fruits, alliant douceur et élégance. En dessert, ou apéritif. 

A servir  très frais

Garde : entre 1 et 2 ans
Gamaybulles : vin mousseux élaboré par méthode traditionnelle à partir du gamay noir à jus blanc. 

A servir frais

Garde : entre 1 et 2 ans
TARIF 2011 

Port Compris à partir de 30 bouteilles en France Métropolitaine

Valable jusqu’au 1er Avril 2012
Dans la limite des stocks disponibles
                                                Prix TTC /bout. 0.75 l

Brouilly 2010        ……………………..……               7.00 €uros

Brouilly 2009             ……….…………..….                7.30 €uros

Brouilly 2009 Vieilles Vignes     …………..       8.70 €uros

Beaujolais-Villages Rosé 2010 ……………     5.80 €uros

Douceur de Bulles     ………………….                7.50 €uros

Gamaybulles    …………………………                 7.50 €uros
Fontaines à Vin

5 Litres         Brouilly 2010        …………          30.00 €uros

                Bjlais-Villages Rosé 2010    …..  23.50 €uros

 10 Litres     Brouilly 2010         …………..       50.00 €uros

               Bjlais-Villages Rosé 2010      …. 45.00 €uros

 20 Litres      Brouilly 2010        ………              90.00 €uros
Remise sur bouteilles uniquement : *
               à partir de 30 bouteilles : 0.10 € / bout.

                            de  48 bouteilles : 0.20 € / bout.

                            de 72 bouteilles : 0.30 € / bout.

Au delà de 96 bouteilles, nous contacter.
Conditions d’expédition :

· conditionnement par carton de 6 bouteilles 

                    (panachage  possible)

· commande minimum de 12 bouteilles

· de 12 à 24 col, forfait 10€ de port 

      (pour le port, 1col = 1 litre = 1 bouteille)

· règlement à la commande

Conditions de transport :
· livraison par transporteur à votre domicile

· notez vos réserves sur le bon de livraison si les colis semblent endommagés et contactez-nous 

· laissez reposer le vin quelques jours avant de le déguster
BON DE COMMANDE

	
	
	Quantité
	Total

	Brouilly 
	7,00 €
	 
	 

	2010
	
	
	

	Brouilly 
	7,30 €
	 
	 

	2009
	
	
	

	Brouilly  2009
	8,70 €
	 
	 

	Vieilles-Vignes
	
	
	

	Rosé 2010
	5,80 €
	 
	 

	Bjlais-Villages
	
	
	

	Douceur 
	7,50 €
	 
	 

	de Bulles
	
	
	

	Gamaybulles
	7,50 €
	 
	 

	
	
	
	

	SOUS-TOTAL
	 
	 

	Bouteilles
	 
	 

	Fontaines à Vin

	5 litres 
	30,00 €
	 
	 

	Brouilly 2010
	
	
	

	5 litres 
	23,50 €
	 
	 

	Rosé 2010
	
	
	

	10 litres 
	50,00 €
	 
	 

	Brouilly 2010
	
	
	

	10 litres 
	45,00 €
	 
	 

	Rosé 2010
	
	
	

	20 litres 
	90,00 €
	 
	 

	Brouilly 2010
	
	
	

	SOUS-TOTAL 
	 
	 

	Fontaines à Vin
	 
	 

	*Remise quantitative 
	-………..€ X …….bout =…..……..

	par bouteille
	

	Frais de port pour
	10,00 €

	commande inf. ou égale
	

	à 24 bout. ou 24 litres
	

	TOTAL


	


Règlement par chèque à l’ordre de 

Domaine SC-DUVERNAY.
Date & Signature : 
Voir au dos pour les consignes et adresse de livraison.
Nom……………………………………………………………..……………………………………………………………………………………………………………………………


Prénom…..………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………………………………


Adresse …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….…


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….


………………………………………………………………………………………………...


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


Tél ……………………………..………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….


E-mail……………………………………………………………………………………..


…………………………………………………………………………………………………





 











Correspondance / Consignes de livraison : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………………………………………………………………………………………………………………….....














(suivre Saburin)








